TENUTA VILLANOVA

SAUVIGNON
“RONCO CUCCO”
COLLIO 2010

Klassifizierung: Sauvignon DOC Collio

Rebsorte: 100% Sauvignon

Name des Weinbergs: Ronchi San Giovanni
Bodenbeschaffenheit: Mergel — Sandstein
Ausrichtung: Nord/Ost — Siid/West

Hoéhe: 80 Meter i1.d. M.

Reberziehung: Streckbogen

Lese: 15. September 2010

Anzahl der Flaschen: 3300

Weinherstellung: kurze Kaltmazeration, sanftes Pressen
und temperaturkontrollierte Gérung. Einige Monate
Lagerung auf der Hefe.

Verkostungsnotizen: Der vielschichtigste unserer
Weiflweine. Von gelber Farbe mit zart angedeuteten
griinlichen Reflexen. Im Bukett entfalten sich
unauthérlich abertausend florale und dahinter vegetale
Komponenten, die zu einem harmonischen Ganzen

verschmelzen. Ankliange von Bergminze bis hin zu

schwarzem Holunder. Ein vollmundiger Wein, gleichzeitig
duftend und wiirzig.

Gastronomische Empfehlung: ein schéner Begleiter

zu wiirzigen Gerichten und gerducherten Wurstwaren.
Erstklassig zu kriftigen Fischgerichten. Bei 14°C servieren.
Analytische Daten: Alkohol 13,50% Vol. — Saure 5,10 g/l
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