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Terreno
Suolo ciottoloso alluvionale 
dall’elevato drenaggio. L’origine 
geologica sono depositi dell’era 
Quaternaria succedute poi dalle 
alluvioni antiche (Pleistocene)
e quelle più recenti (Olocene) 
dell’Isonzo.

Uva
Dalle migliori selezioni delle nostre 
uve rosse, a base primaria Refosco 
dal peduncolo rosso. 
Sistema di allevamento
Guyot 
Prima annata prodotta
1995

Alcool
13% vol 
Acidità totale
5,60 g/l
Vendemmia
Manuale

Affinamento
Macerazione delle uve per circa 
3 settimane. Dopo la svinatura 
il vino nuovo inizia la fermentazione 
malolattica, quindi matura in botti 
grandi da 25 Hl e in vasca di cemento.

Shelf life
Da 10 a 15 anni in funzione delle 
condizioni di conservazione.

Tappo
Sughero naturale monopezzo.

Note degustative
Il vino ha un colore rosso rubino 
con lievi riflessi violacei dovuti 
al Refosco. Il profumo di marasca 
e frutti di bosco, con sfumature 
speziate e balsamiche, promette 
grandi sensazioni, che il gusto 
conferma e amplifica.

Accostamenti gastronomici
Dal sapore molto persistente, 
si abbina a piatti succulenti 
di carne, selvaggina e formaggi 
invecchiati. Si consiglia di servirlo 
in calici di adeguata ampiezza 
ad una temperaturadi 18° C.
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Tabella smaltimento rifiuti
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